WONDER RESTAURANT: MENU FUGA DA ATLANTIDE

Kostlichkeiten:
Brot am Tisch:

*Tagliche Auswahl an Brot-Happchen

Auswahl an Pizza und Focaccia von unserem Bécker

Waurst-Ecke:
Auswahl an lokalen und nationalen
Wurst-Aufschnitten.

Kasebrett (lokal und typisch)

®

Kochschinken mit Mozzarella Fior
di Latte aus Apulien

Ecke mit Frittiertem:

*Kartoffelkroketten

*Fischstabchen

V)

*Reis-Suppli nach sizilianischer Art

U SIEI()

Nachos mit SoRen

Do®

Vorspeisen:

Gemlise der Saison mit handgemachtem Mozzarella

®

Cous-Cous mit Gemise

TS

*Russischer Salat mit stiR-sauren Gurken,
Kapern aus Pantelleria

@@

Bei niedriger Temperatur gegarter Hiiftspitz
auf ausgewahlten gemischten Brotchips und
gemischtem Schnittsalat mit Joghurt- und
Schnittlauchdressing

®»@o®

Kompott mit Fisch vom Riff, Marinda-
Cocktailtomaten, Sellerie und Bergkartoffeln

ClCIN IO

Auflauf mit *Spinat, Emmentaler und Kuhmilch-
Ricotta

OO0

Erste Ginge:

Kleine Bolognese-Lasagne aus *Spinateiernudeln

UIZABIOO)

Calamarata mit Krustentiercreme und
gehacktem Schwertfisch mit nach
Zitrusfrichten duftendem Brot

ClONISISI

Conchiglioni mit Zucchini-Pesto, Brie
und knusprigem Bauchspeck

Risotto mit vier edlen Kasesorten
und karamellisierten Steinpilzen

Pennette in Tomatensauce mit Basilikum

4Ol

°Gemisesuppe mit Friihgemise
aus unserer Region

¢

VEGANO

Zweite Ginge:

*Gegrillter Hamburger vom Rind
mit Tomaten und gerduchertem
Scamorza-Kase ()

VEGANO

VEGANO i

Puten-Geschnetzeltes mit Gemiise der Saison
und Curry

IGO0

Lokale Fischsuppe

L@

°Knusprig paniertes Doradenfilet in Minz- und
Limettenaufguss mit mediterranem Aroma

SIU)

Chef Trancheur:

Traditionelles Roastbeef in eigener Sauce

VGO

Beilagen:

°Spinat in Butter ()

Bratkartoffeln auf lyonesische Art

Salat-Ecke (biologisch und regional) \7
°Kleine Karotten in nativem Olivendl extra \,’

*Pommes Frites 7

Die Speisekarte kann je nach Saisonalitat der
Produkte und in Verbindung mit der Verfligbarkeit
auf dem Markt variieren.

Desserts:

Konditorei: Auswahl an Torten und
Mignon-Feingeback von unserem Konditor

SIOIOIOIRIC)

° Wir informieren unsere Kunden, dass das Produkt
gegebenenfalls tiefgekiihlt oder mit einem Schnellkiihler
gefroren worden sein kdnnte, sollte dieses nicht frisch
verfligbar sein.

Granita

*Produkt von Ursprung an tiefgefroren.
Erdbeer-Sorbet @

\7 VEGANES GERICHT
Zitronensorbet @

Gerichte fiir Kinder

Frisches Obst der Saison \#




WONDER RESTAURANT: MENU RAPTOR

Kostlichkeiten:
Brot am Tisch:

*Tagliche Auswahl an Brot-Happchen
Auswahl an Pizza und Focaccia von unserem Bécker

Wourst-Ecke:
Auswahl an lokalen und nationalen
Wurst-Aufschnitten

Kéasebrett (lokal und typisch)

Parmaschinken mit Mozzarella
Fior di Latte aus Apulien

Ecke mit Frittiertem:

*Kartoffelkroketten

*Fischstabchen

V&

*Reis-Suppli nach sizilianischer Art

U SIeI()

Nachos mit SoRen

II0)

Vorspeisen:

Alte Traditionen: apulische Hartweizen-Frisella
mit Tomatencreme, wiirzigem Provolone-Kase
und gerauchertem Paprika

Salzfleisch-Stabchen, Grana Padano Riserva,
Rucola

®

Typischer stiB-saurer Capricciosa-Salat
mit weiRem Fleisch

@@

Gratiniertes Gemiise

WICIONS IS

Gepfefferte Miesmuschelsuppe nach
Seemannstradition

L@ E)

°Quiche Lorraine

P®

Erste Gange:

Fusilli mit Rinds- und Kalbsragout auf
Bolognese-Art fiir unsere jliingsten Gaste

GO

°Paella auf valencianische Art

& ISICION

*Handgemachte Brot-Gnocchi nach alter Tradition

T®

Kartoffelcreme mit Lauch-Chiffonade

l0)

Casarecce mit Knoblauch, Ol und Chili,
knusprigem hausgemachtem Brot mit den Diiften
der Macchia und scharfer Streichwurst ,Nduja“

VIO

Ein-Weizen-Paccheri mit Bio-Tomaten, in der
Grotte gereiftem Kése und Auberginen-Kaviar.

Zweite Gange:

*Rinderfrikadellen in Tomatensauce
auf GroBmutters Art flir unsere
jiingsten Gaste

@

VEGANO

VEGANO S

*Hahnchen ,alla Diavola“ am Spief3

QION),

°Umber auf mediterrane Art

SIO)

°Duett des Sees: Forellen und Felchen
»in Saor* (mit Essig und Zwiebeln)

SIOIO

Chef Trancheur:

Gebackener Schweineriissel

®

Beilagen:

*Gratinierter Blumenkohl in Mornay-Sauce @ @
Kartoffeln mit Tomatensauce “alla Pizzaiola” ()
Salat-Ecke (biologisch und regional) \4’
*Natrlich angemachte Fisolen \,7

*Pommes Frites |/

Desserts:

Konditorei: °Auswahl an Torten und
Mignon-Feingeback von unserem Konditor

SIOVIO)

Granita
Erdbeer-Sorbet @
Zitronensorbet @

Frisches Obst der Saison |/

Die Speisekarte kann je nach Saisonalitat der
Produkte und in Verbindung mit der Verfligbarkeit
auf dem Markt variieren.

° Wir informieren unsere Kunden, dass das Produkt
gegebenenfalls tiefgekiihlt oder mit einem Schnellkiihler
gefroren worden sein kdnnte, sollte dieses nicht frisch
verfligbar sein.

*Tiefgekiihltes und von Ursprung an gefrorenes Produkt.

\@ VEGANES GERICHT

Gerichte fiir Kinder




WONDER RESTAURANT: MENU JUNGLE RAPID

Kostlichkeiten Kompott mit weiRen Kartoffeln, Wiesen- Der alte Hackbraten neu interpretiert, gefiillt
Brot am Tisch: Champignons, sii3-sauren Gurken, Balsamico- mit Fontal-Ké&se, frischem Spinat und Ei

*Tagliche Auswahl an Brot-Happchen Mayonnaise

°Gemischter frittierter Fisch mit °Fisolen
Auswahl an Pizza und Focaccia von unserem Backer ~ Fischhdppchen mit rosa Garnelen, Muscheln, in Teigmantel

knusprigem Fenchel, Orangen- und Zitronencoulis @y =~ @@ @&
SOOI ISIU)

Waurst-Ecke: Schwertfisch in griiner So3e mit Kraut
Auswahl an lokalen und nationalen Komposition aus fiinf Vollkorn-Getreidesorten und schwarzen Olivenstreuseln
Wurst-Aufschnitten. mit halbgetrockneten Cocktailtomaten, Gemiise, LS

griinem Apfel

Kasebrett (lokal und typisch \7@@@
® Chef Trancheur:
Putenschinken mit Mozzarella Erste Gange: Fisch des Tages S

Fior di Latte aus Apulien
Risotto Ripasso del Valpolicella, mit Radicchio

und Monte Veronese-Kise Beilagen:

Ecke mit Frittiertem: 2,
CKe mit Frittiertem. @ @ Gratinierte Tomaten @@ @@

*Kartoffelkroketten Fusillone mit Spanferkel, Riibstiel, A o )
Parmesanspanen und Mandeln Salat-Ecke (biologisch und regional) \P
)
*Fischstabchen @ @ *Nattirlich angerichteter Brokkoli \,’
@@ *Strigoli, verriihrt mit Basilikum-Pesto,
Thunfisch und Cocktailtomaten Bratkartoffeln V

*Reis-Suppli nach sizilianischer Art @ @ @
UIBISIGI0);

VEGANO

*Pommes Frites 7
*Handgemachter Cannellone, Ricotta-Flocken,

Nachos mit Saucen *neuer Spinat, Tomatenmark
@ @ @ @@ @ Desserts: Die Speisekarte kann je nach Saisonalitat der
Produkte und in Verbindung mit der Verfligbarkeit
. *Passatelli in Kalbsbriihe Konditorei: °Auswahl an Torten und auf dem Markt variieren.

Vorspeisen: @@ Mignon-Feingeback von unserem Konditor ° Wir informieren unsere Kunden, dass das Produkt

. . . @ @ @ gegebenenfalls tiefgekiihlt oder mit einem Schnellkiihler
Vitello tonna‘to nach Trﬁdltlon f:fllt Kapern B s e e Besliia gefroren worden sein konnte, sollte dieses nicht frisch
aus Pantelleria und gefiilltem Ei G inoaranGanie @ Granita verfiigbar sein.

() S

@ @ @ g \7@ @ Erdbeer-Sorbet @ *Tiefgekiihltes und von Ursprung an gefrorenes Produkt.
Handggmachtes Weiches, gefillt mit \7 VEGANES GERICHT
verschiedenen Mousses und Bergsprossen Zweite Ginge: Zitronensorbet @

Gerichte fiir Kinder

SOl

Caprese mit Primo-Sale-Kise, frischen
Tomaten und Basilikum-Blattgriin

Gemischtes Fleisch vom Grill Frisches Obst der Saisont \#

VEGANO i




