FRUHSTUCK QUICK BREAKFAST €10,00

Cafeteria:

Ein Getrdnk nach Wahl aus:

Espresso - Caffé Marocchino - entkoffeinierter Kaffee
gerstenkaffee - doppelter Espresso - Kaffee-Shake

- doppelter Espresso- doppelter Macchiato - Cappuccino

- Gerstencappuccino - entkoffeinierter Cappuccino

- Cappuccino mit Sojamilch - Glas Milch - Latte

Macchiato - heiBe Schokolade - heiBer Tee.

VIOIS;
Konditorei: ©®©

Croissant mit Creme - Schokoladen-Croissant
- Marmeladen-Croissant - ungefiilltes Croissant
- verschiedene Donuts - Kuchen des Tages - Cookies

Fruchtsifte:
Gemischte Fruchtsifte
Frisch gepresster Orangensaft v

FRUHSTUCK FUR PRINZEN &
PRINZESSINNEN...VON GARDALAND!
Verfigbar NUR NACH RESERVIERUNG von 09:15 bis
10:00 Uhr und von 10:15 bis | 1:00 Uhr

Getranke:

I Fruchtnektar pro Person zur Auswahl:

Pfirsich, Ananas, ACE, Birne, Aprikose, griiner Apfel und
Orange;

I heiBes getrdnk pro person nach wahl zwischen:
Espresso - Caffe Marocchino - entkoffeinierter Kaffee
- Gerstenkaffee - doppelter Espresso - Kaffee-Shake

- doppelter Espresso- doppelter Macchiato - Cappuccino
- Gerstencappuccino - entkoffeinierter Cappuccino

- Cappuccino mit Sojamilch - Glas Milch

- Latte Macchiato - heiBe Schokolade - heiBer Tee.

| Flasche 50 cl natiirliches Mineralwasser und
| Flasche 50 cl Sprudelwasser pro Tisch

Marshmallow-Stick

Der Cup-Cake Red Velvet Ihrer Majestat b@® ©
Der bunte Donut des Prinzen (¥ @ID SIQIG)
Frischer Obstsalat

Gefiilltes Mehrkorn-Croissant ()@
(Parmaschinken, Salat und Streichkase)

\/‘

105,00 Euro fiir maximal fiinf Personen
25,00 Euro fiir jede weitere Person
(max. 3 zusdtzliche Personen )

Cafeteria:

Espresso

Espresso mit Schuss

Caffe Marocchino (Espresso mit Milchschaum
und Schokolade)

Entkoffeinierter Espresso

Gerstenkaffee
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Amerikanischer Kaffee

Kaffee-Shake

Doppelter Espresso

Doppelter Espresso Macchiato @
Cappuccino (l%

Gersten-Cappuccino @D
Entkoffeinierter Cappuccino %
Cappuccino mit Sojamilch
Babyflaschen-Nachfiillung mit Vollmilch @
Glas Milch ®

Latte Macchiato @

Flasche Frischmilch | | @

HeiBe Schokolade @

Schwarz-, Krauter-, Friichte-, Kamillentee
(Twinings)

Kleine Konditoreiwaren:
Croissant-Auswahl

UIOIO)
Mignon-Feingeback (pro Stiick)
UWIOIOKIS IO,

Gemischte Donuts: D @& @ ®
(Karamell - Schokolade - Waldbeeren -

Zebra - Oreo - Vanillecreme - Red Velvet- Milka)

Themen-Snack D ®
Cookies: )@@
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€250
€ 1.50

€4.50

€ 4.00
€ 4.50

(Dreifache Schokolade Red Velvet, Mllchschokolade)

Torte mit frischem Obst

WIOISIO)

Stiick Kuchen des Tages:
Stiick Marmeladenkuchen

JOISIO]
Stlick Schokoladenkuchen

Getranke
Getranke vom Fass

Getranke in der Flasche (Sprite - Coca Cola Zero 33 cl)

Redbull

Verschiedene Fruchtsifte (7
Frisch gepresster Orangensaft 4
Mineralwasser - cl. 50
Mineralwasser - cl. 100
Frucht-Smoothies

Bier Vom Fass
Fassbier Heineken
Ichnusa unfiltriertes Bier
Fassbier Moretti dunkel

Flaschenbiere
Glutenfreies Bier
Alkoholfreies Bier

Alkoholfreie Aperitifs

Die Klassiker

Crodino, Sanbitter, Gingerino, Cedrata
Ginger Beer

€7.00
€7.00
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Alkoholfreier Aperitif des Hauses: €7.00

¢ Prezzemolo: Birnennektar, frische Kiwi,
Kokos-Fruchtfleisch, griiner Tee

¢ Aurora: Ananasnektar, frische Erdbeeren, Zitrone,
griner Tee

* T-Gey: Tropical Blu, Orangensaft, Kokosnektar

Alkoholische Aperitifs

Happy Hour fiir eine Person:
é‘%@ﬂ

Appet:zer Teller des Tages Getrdnk nach Wahl zwischen:

Heineken vom Fass cl 40 - Glas Chardonnay

- Glas Valpolicella - Glas Prosecco - Campari Spritz

- Aperol Spritz - Apertass — (Cedrata, Aperol)

- Hugo Spritz - Crodino - Sanbittér - Gingerino - Cedrata

€ 24.00

€12.00

Happy Hour fiir zwei Personen:
é‘%@w

GroBe Etagere mit Appet:zer des Tages, Getrdnk

nach Wahl zwischen:

Heineken vom Fass cl 40 - Glas Chardonnay

- Glas Valpolicella - Glas Prosecco - Campari Spritz

- Aperol Spritz - Apertass — Cedrata, Aperol

- Hugo Spritz - Crodino - Sanbittér - Gingerino

- Cedrata

Spritz - Welch eine leidenschaft!

Campari Sprltz @) €7.00
Aperol Spritz (2 €7.00
Apertass (Aperol und Cedrata) €7.00
Black Spritz (Lakritze) (2. €750
Hugo Spritz (Limette, Minze und Holunderbeerensirup) () € 7.00

Die Klassiker

Crodino und Prosecco () €7.00
Crodino und WeiBwein (Chardonnay) €7.00
Crodino und Martini Bianco €7.00
Campari Soda und Prosecco (@ €7.00
Campari Soda und WeiBwein (Chardonnay) ) €7.00
Campari Soda €6.00
Martini Bianco €7.00
Martini Rosso €7.00
Bitter Camparl €7.00
Bellini () €9.00
Mimosa (@) €9.00
Rossini () €9.00
Americano €9.00
Negroni € 9.00
Sbagliato (@) €9.00
Glas Martml € 10.00
Moscow Mule € 10.00
Long Drink € 10.00

Vodka Red Bull
Basic Gin Tonic

Gin Lemon

Vodka Tonic

Vodka Lemon
Campari Orange
Rum Cola

Whisky Cola

Long Island Iced Tea

Erdbeer-Caipiroska
Caipiroska
Caipirinha
Caipirissima

Sex on the Beach
Tequila Sunrise

€12.00

Mojiteria

Classic Mojito, Classic Mojito,
Black Mojito, Strawberry Mojito
Virgin Mojito € 10.00
Frozen € 10.00
Pina Colada, Margarita, Daiquiri

Pina Colada Virgin

Magenbitter und Likore - 4 cl

Unsere Auswahl an Bitterlik6ren: € 6.00
Montenegro,Amaro del Capo, Ramazzotti, Jigermeister,
Amaretto di Saronno,Averna, Cynar, Lucano, Braulio,
Unicum, Fernet Branca, Brancamenta, Limoncino, Mirto,
Anima Nera, Sambuca, Cointreau,

Griiner-Apfel-Likor €750
Grand Marnier, Baileys €750
Tequila € 6.00
GRAPPA - CL.4

Sarpa - Poli €750
Grappe 18 Lune € 8.50
Grappe 18 Lune Riserva Porto € 10.50
Krauter-Grappa: €750

(Selvana, Bergkiefer, Enzian, Wacholder, Lakritze, Waldmeister)

Grappa Amarone Giare €11.50
Grappa di Sassicaia € 18.00
Whisky & Whiskey - 4 cl

Jack Daniel’s € 8.50
Glen Grant 5 Jahre € 8.50
Laphroaig 10 Jahre € 12.00
Macallan 15 Jahre € 20.00
Oban 14 Jahre € 12.00
Lagavulin 16 Jahre € 14.00
Gin - Brandy - Cognac - 4 cl

Gin Tanqueray € 10.00
Gin Monkey € 12.00
Gin Marton € 12.00
Gin Marton Wild Wombat €20.00
Gin Marton Tonka € 30.00
Gilbach Gin € 12.00
Vecchia Romagna €7.50
Hennessy € 12.00
Courvoisier € 11.50
Martell € 12.00
Armagnac € 12.00
Rum (4 cl)

Ron Legendario Elixir de Cuba 7anos € 9.00

Ron Legendario Aiiejo 9 anos €
Ron Legendario Gran Reserva |5 anos € 35.00
Ron Zacapa 23 anos €
Ron Pampero anniversario

° Sollten keine frischen Produkte vorhanden sein, informieren wir unsere Kunden, dass das Produkt gegebenenfalls tiefgekihlt oder mit einem Schnellkiihler gefroren worden sein kénnte. *Tiefgekihltes und von Ursprung an gefrorenes Produkt.



? 10 cl
WEINE Schnelle Snacks
Wonder-Salat @@ € 13.00
Perlweine Salat, gemischter Schnittsalat, Karotten, Tomaten,
Champignon-Carpaccio, Mozzarella, Thunfisch und Mais
Bellebolle Brut Cantine Monteci Veneto € 6.00 € 24.00 Hot Dog (Wiirstel - Saucen separat) £ 6.00
Bellebolle Brut Rosé Cantine Monteci Veneto € 6.00 € 24.00 VSIS
Prosecco Trimati Veneto € 6.50 € 29.00 Super Toast (ausgewihlter Kochschinken, Kise) € 6.00
Prosecco D.O.C.G.Valdobbiadene Veneto €700  €39.00 UCASAZ
Cuvée Prestige Ca’ del Bosco Franciacorta €9.50 € 65.00 Mediterrane Caprese-Focaccia . €730
(Tomaten, Kuhmilchmozzarella aus Apulien, Oregano)
Champagne Pierre Gobillard Frankreich € 13.00 € 78.00 DS
Perrier Jouet Champagne Gran Brut Frankreich € 17.00 € 100.00 Baguette mit Parmaschinken (Streichkise und Salat) €750
Perrier Jouet Champagne Belle Epoque Frankreich € 290.00 POS®
Baguette mit Thunfisch, Schnittsalat und
hartgekochtem Ei €750
Stille WeiBBweine De®
Custoza Cavalchina Veneto € 6.00 € 24.00
Chardonnay Allegrini Corte Giara Veneto € 6.00 € 24.00 Superweiches Pinsa-Brétchen
Le Quaiare Lugana D.O.C. Cantine Bertani Veneto € 6.00 €24.00 ggs@;‘)m@it-romatensauce und Mozzarella Fior di Latte €9.50
Solosole Vermentino Bolgheri D.O.C. Bolgheri Toscana €7.00 € 33.00 Pinsa mit Tomatensauce und Mozzarella Fior di Latte,
Ribolla Gialla Livio Felluga Friuli Venezia Giulia €750 € 38.00 Kochschinken und Pilzen €10.50
WIOLS
ROTWEINE Pinsa mit Mozzarella Fior di Latte, Cocktailtomaten,
Rohschinken und Parmesanspanen €11.50
Merlot Corvina IGT Allegrini Corte Giara Veneto € 6.00 € 24.00 DO®
Ripasso della Valpolicella Cantine Bertani Veneto €7.00 € 35.00
Valpolicella classico Bio D.O.C. Cantina Monteci Veneto € 6.50 € 28.00 Gebiihr fiir Zimmerservice €10.00
Valpolicella Superiore D.O.C. Cantine Allegrini Veneto €7.00 € 35.00
Amarone Valpantena Cantine Bertani Veneto € 15.00 € 78.00

Das Menii kann Variationen unterliegen, die die Saisonalitdt der Produkte beriicksichtigen

LEBENSMITTELALLERGIEN UND -UNVERTRAGLICHKEITEN 7 und mit der Marktverfiigbarkeit korrelieren.
Sehr geehrter Gast! Wie von der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 vorgeschrieben, fiihren @ @ @ @

° Sollten keine frischen Produkte vorhanden sein, informieren wir unsere Kunden, dass das

wir die Liste der 14 Zutaten auf, die gemaR Gutachten der EFSA (Europaische Behoérde
fuir Lebensmittelsicherheit) Hauptursachen von schweren Lebensmittelallergien und NUSS— SCHALENTIER SENF FISCH — ERDNUSS S0A MILCH Produkt gegebenenfalls tiefgekiihlt oder mit einem Schnellkiihler gefroren worden sein
-unvertraglichkeiten sind. Anhand der Symbole, die hier in der spezifischen Informationszeile kdnnte.

angefuihrt werden, kénnen Sie bei allen Gerichten unserer Speisekarte tiberprifen, 0
welche Allergene diese enthalten. Trotz aller VorsichtsmaBnahmen zur Vermeidung von f ’@f o .
Kreuzkontaminationen in unseren Kiichen weisen wir darauf hin, dass allergieauslésende Tiefgekiihltes und von Ursprung an gefrorenes Produkt.

Lebensmittel, einschlieBlich Nissen und Gluten, verwendet werden. Bitte fragen Sie vor ST SEUENE  GOSAETER SRS - SRS NI

der Bestellung einen Mitarbeiter nach Informationen zu den Zutaten. Unsere Mitarbeiter S .
kénnen nur zu den 14 haufigsten Allergenen Ratschlige geben. Bei Zéliakie konnen wir keine WVEGAN Sie kénnen fjas Mend
vollstandig von uns zubereiteten Gerichte bieten: GemaR der 1ISO-22000-Zertifizierung sowie konsultieren

aus Griinden der Lebensmittelsicherheit diirfen nur versiegelte und bereits fertige Gerichte Auch hier!

von zertifizierten externen Dienstleistern aufgewarmt serviert werden.



