WONDER RESTAURANT: MENU FUGA DA ATLANTIDE

Kostlichkeiten
Brot am Tisch:

Tagliche Auswahl an Brot-Happchen
Auswahl an Pizza und Focaccia von unserem Bécker

Wurst-Ecke:
Auswahl an lokalen und nationalen
Wurst-Aufschnitten

Kasebrett (lokal und typisch)

Kochschinken mit Mozzarella Fior di Latte aus

Apulien @

Ecke mit Frittiertem:

*Kartoffelkroketten

*Fischstabchen

U

Goldgelbe Hahnchen-Happchen

B@

*Panierte knusprige Mozzarellakugeln @ @

Gebackene Reiskroketten gefiillt auf sizilianische Art

Nachos mit Saucen

Deo®

Vorspeisen

Mozzarella-Rolle mit Schioppo-Speck von Corrado
Benedetti, Wiesen-Champignons und Rucola

Wildreis, Gemse der Saison, getoastete
Sonnenblumenkerne

Do

Russischer Salat mit Eiern, geftillt mit Thunfisch und
Kapern aus Pantelleria

Bei niedriger Temperatur gegarter Huiftspitz
auf ausgewahlten gemischten Brotchips und
gemischtem Schnittsalat mit Joghurt- und
Schnittlauchdressing

OIICIOI),

°Salat mit Fisch aus dem Riff, Marinda-Tomaten,
Sellerie und Bergkartoffeln

ClCle IO

Blatterteigstrudel mit Spinat, Emmentaler und
Kuhmilch-Ricotta

OO0

Erste Gange

Conchiglie in Tomatensauce mit Basilikum

El4UL)

Kleine Bolognese-Lasagne aus *Spinateiernudeln

WIZOIOO)

Gemisesuppe mit Friihgemiise aus unserer Region

Calamarata mit gerahmten Schalentieren, kleinem
Oktopus und Erbsen

CIRIUIG IO

Carbonara mit Bio-Monoweizen-Linguine und
knusprigem Speck

Maccheroncini mit edlen 4-Kasesorten und
karamellisierten Steinpilzen

Zweite Gange:

*Gegrillter Hamburger vom Rind mit Tomaten und
gerduchertem Scamorza-Kéase

®©

Huhnerfilet mit Salbei, gebratene Paprika mit siBem
Gewlirzpaprika-Aroma

Do®=

Lokale Fischsuppe

L@

Knusprig paniertes Doradenfilet in Minz- und
Limettenaufguss mit mediterranem Aroma

SIUBIO)

Chef Trancheur:

Gefiillte Schweinelende nach Wellington-Art in

eigener Sauce
Vo®e 2@

Beilagen:
Salat-Ecke (biologisch und regional)

Kleine Karotten in nativem Olivendl extra \7
Spinat in Butter ({§)

Bratkartoffeln auf lyonesische Art \#

Die Speisekarte kann je nach Saisonalitat der Produkte und in
Verbindung mit der Verflgbarkeit auf dem Markt variieren.

*Pommes Frites |\

Wir informieren unsere Kunden, dass das Produkt gegebenenfalls
tiefgekiihlt oder mit einem Schnellkiihler gefroren worden sein
konnte, sollte dieses nicht frisch verfiigbar sein.

Die Ecke des Konditors:

Verschiedene Torten und Mignon-Feingeback von
unserem Konditor

SIOIUIINIC)

Frisches Obst der Saison \#

*Produkt von Ursprung an tiefgefroren.

\?Veganes Gericht

Gericht fir Kinder

For hygiene and security reasons,
electronic payment is recommended

Frucht-Granita



WONDER RESTAURANT: MENU RAPTOR

Kostlichkeiten:
Brot am Tisch:

Tagliche Auswahl an Brot-Happchen
Auswahl an Pizza und Focaccia von unserem Bécker

Waurst-Ecke:
Auswahl an lokalen und nationalen Wurst-Aufschnitten

Kasebrett (lokal und typisch)

®

Kochschinken mit Mozzarella Fior di Latte aus
Apulien

@O
Ecke mit Frittiertem:

*Kartoffelkroketten

®

*Fischstdbchen

D&

Goldgelbe Hahnchen-Happchen

D@

*Panierte knusprige Mozzarellakugeln @ @

Gebackene Reiskroketten gefiillt auf sizilianische Art

Nachos mit Saucen

Do®

Vorspeisen:

Alte Traditionen: apulische Hartweizen-Frisella mit
marinierten Tomaten, Stracciatella-Fior di Latte-
Ké&se und gerduchertem Paprika

D@

Roastbeef auf englische Art, Grana Padano Riserva,
Feldrucola

OJOICIO)

Typischer siiB-saurer Capricciosa-Salat mit weilRem
Fleisch

@@

Gemlise-Komposition gegrillt und vakuumgegart

Gratinierte Miesmuscheln nach Seemannstradition

CIOIORIO)

Schwertfisch-Carpaccio von der Meerenge, mit
hauseigener Marinade

SIS
Erste Ginge:

Pennette mit Rinds- und Kalbsragout auf
Bolognese-Art fiir unsere jlingsten Gaste

V@@ ©

Paella auf valencianische Art

@@

*Tiroler Spinatspéatzle mit Butter und Salbei

H®

Kartoffelcreme mit Lauch-Chiffonade

VO

Hausgemachter Cannellone mit Ricotta,
italienischer Wurst und stiditalienischem
Riibengriin in Tomatensauce.

Y@@

Mezzi Paccherucci aus Monoweizen in Bio-
Tomatensauce mit in der Grotte gereiftem Kase,
Auberginenkaviar und knusprigen Semmelbréseln

Zweite Gange:

*Rinderfrikadellen in Tomatensauce auf
GroBmutters Art flir unsere jingsten Gaste

@O

Hahnchen ,alla Diavola“ am Spiel

@@®

Gemischter gegrillter Fisch

SRICIS)

Barschfilet, sautierte Muscheln, Kapern,
Kirschtomaten und mediterraner Oregano

SO
Chef Trancheur:

Ghiros von unserem Metzgermeister mit Sauce
aus griechischem Joghurt

®

Beilagen:
Salat-Ecke (biologisch und regional)

Gratinierter Blumenkohl in Mornay-Sauce

®

Natiirlich angemachte Fisolen
Kartoffeln mit Tomatensauce ,alla Pizzaiola“

*Pommes Frites

v
Die Ecke des Konditors:

Verschiedene Torten und Mignon-Feingeback von
unserem Konditor

SIOIVICINIC)

Frisches Obst der Saison

4

Frucht-Granita der Saison

Die Speisekarte kann je nach Saisonalitat der Produkte und in
Verbindung mit der Verflgbarkeit auf dem Markt variieren.

Wir informieren unsere Kunden, dass das Produkt gegebenenfalls
tiefgekiihlt oder mit einem Schnellkiihler gefroren worden sein
konnte, sollte dieses nicht frisch verfiigbar sein.

*Produkt von Ursprung an tiefgefroren.

\?Veganes Gericht

Gericht fir Kinder

For hygiene and security reasons,
electronic payment is recommended



WONDER RESTAURANT: MENU JUNGLE RAPIDS

Kostlichkeiten:
Brot am Tisch:

Tagliche Auswahl an Brot-Happchen

®

Auswahl an Pizza und Focaccia von unserem Bécker

D®

Wurst-Ecke:
Auswahl an lokalen und nationalen Wurst-Aufschnitten

Kéasebrett (lokal und typisch)

®

Kochschinken mit Mozzarella Fior di Latte
aus Apulien

®©

Ecke mit Frittiertem:

*Kartoffelkroketten

®

*Fischstabchen

UL

Goldgelbe Hahnchen-Happchen

D@

*Panierte knusprige Mozzarellakugeln @ @

Gebackene Reiskroketten gefiillt auf sizilianische Art

Nachos mit Saucen

Do®

Vorspeisen:

Komposition aus flnf Vollkorn-Getreidesorten mit
halbgetrockneten Tomaten, Gemdse, griinem Apfel

S

Vitello Tonnato nach Tradition mit Kapern aus
Pantelleria und geftilltem Ei

SN

Tataki vom feinen Blauflossen-Thunfisch mit
gerduchertem Maldon-Salz und Bergsprossen

Caprese mit Primo-Sale-Kase, lokalen
Ochsenherztomaten und Basilikum-Blattgriin

®©

Kartoffel-Gateau mit zerbréckeltem Kalbsfleisch
und Friihlingserbsen

OOIUIOILE;

Wolfsbarsch-Salat mit rosa Garnelen,
Krabbenfleisch, knusprigem Fenchel und
amerikanischer Sauce

®2oed

Erste Ginge:

Farfalle in biologischer Tomatensauce fiir unsere
jlingsten Gaste

(Qulle)

*Violette Kartoffelgnocchi mit Kalbsragout (ohne
Tomatensauce) und Pilze aus dem Unterholz

OIOIZIOIO)

Fusilli in Safran-, Grana Padano-, Zucchini und
Mandelcreme

UIBIOIO)

Biologische Monoweizen-Pennette in
Basilikumpesto mit Thunfisch und Kirschtomaten

UISIOIOMIE]

Die klassischen Spaghetti mit Knoblauch,

Ol und Chili, knuspriges hausgemachtes Brot mit
den Diiften der Macchia und Streichwurst ,Nduja“
aus Spilinga

Veo®

Zwiebelsuppe mit Brotcroutons

)

Zweite Gange:

Gemischter Fleischgrillteller von unserem Barbecue

Haxe im Schmortopf nach alter Tradition

D@ =

In Tomatensauce geschmorter Oktopus, “alla
Diavola“ mit Erbsen und gefiilltem Tintenfisch

RICIERICIOS L)

Lachsfilet mit Spinat-Rohkost und Sauce
Hollandaise

SIOK

Chef Trancheur:
Frischer Fang in Ausstellung von unserem
Fischkutter des Vertrauens

Beilagen:
Salat-Ecke (biologisch und regional)

Natiirlich angerichteter Brokkoli

4

Gratinierte Tomaten

Ol

Bratkartoffeln

4

*Pommes Frites

v
Die Ecke des Konditors:

Verschiedene Torten und Mignon-Feingeback
von unserem Konditor

SIONIIRIO

Frisches Obst der Saison

4

Frucht-Granita

Die Speisekarte kann je nach Saisonalitat der Produkte und in
Verbindung mit der Verflgbarkeit auf dem Markt variieren.

Wir informieren unsere Kunden, dass das Produkt gegebenenfalls
tiefgekiihlt oder mit einem Schnellkiihler gefroren worden sein
konnte, sollte dieses nicht frisch verfiigbar sein.

*Produkt von Ursprung an tiefgefroren.

\?Veganes Gericht

Gericht fir Kinder

For hygiene and security reasons,
electronic payment is recommended



