
Menu Servizio in Camera
Servizio disponibile dalle ore 12.30 alle 14.30 

(ultimo ordine) e dalle 18:30 alle 22:30 contattando  il 478. 
Prezzo a consegna € 10.00

ALLERGIE & INTOLLERANZE
Gentile Ospite, 
come dettato dal Regolamento (UE) n.1169/2011, nella legenda trovi l’elenco delle 14 
sostanze che risultano essere le principali fonti di allergie o intolleranze alimentari gravi  
in base al parere dell’EFSA (Autorità Europea per la Sicurezza Alimentare).
Inoltre ti informiamo che, sebbene venga presa ogni precauzione per prevenire la 
contaminazione crociata, nelle nostre cucine vengono manipolati alimenti contenenti 
allergeni, tra cui noci e glutine. 
Ti preghiamo di rivolgerti a un membro dello staff per ricevere indicazioni sugli 
ingredienti prima di ordinare. Il nostro personale è in grado di offrire consigli unicamente 
sui 14 comuni allergeni.
Infine, in caso di celiachia, è possibile ordinare piatti sigillati e prodotti da 
fornitori esterni certificati, rinvenuti in forno micro-onde dedicato.

ARACHIDIPESCEUOVA

CROSTACEI

GLUTINE

SENAPESEDANOFRUTTA A
GUSCIO

LATTE

SOYA MOLLUSCHI LUPINO

SEMI DI
SESAMO

ANIDRIDE
SOLFOROSA

Room service Vegan Box  € 32.00

°Risi e legumi nobili freddi in presentazione con ortaggi di stagione, semi 
di girasole e pinoli tostati, mango e papaya disidratata

°Zuppa di ortaggi e legumi stagionali dell’orto

Insalatina di frutta stagionale

Kit posate bio con tovagliolo, olio sale e aceto balsamico monodose, 
1 panino 30 gr, una confezione grissini, 1 confezione crackers, 1 bottiglia 
di acqua naturale o frizzante da cl 50

Room service Vegetarian Box  € 38.00

Tortino vegetariano, intingolo di porcino reale  
°Ravioli di Sethi ripieni di ricotta e spinaci mantecati al burro chiarificato 
e salvia     

Tortino cioccolato fondente con crema pasticcera biscuit salato     

Kit posate bio con tovagliolo, olio sale e aceto balsamico monodose, 
1 panino 30 gr, una confezione grissini, 1 confezione crackers, 1 bottiglia 
di acqua naturale o frizzante da cl 50

Room service Kids Box  € 22.00  

Prosciutto cotto con mozzarella vaccina    

°Cotoletta di filetto di pollo cotta in forno (non fritta) 
con patate fritte     

Panna cotta con salsa al cioccolato 

Room service Meat Lover Box  € 49.00  

Pappardelle Cleopatra di pasta fresca all’uovo alla boscaiola con pancetta, 
funghi champignon e °funghi porcini     

°Costata di scottona italiana 400 gr circa alla griglia 

Patate arrostite con erbette aromatiche del nostro orto

Kit posate bio con tovagliolo, olio sale e aceto balsamico monodose, 
1 panino 30 gr, una confezione grissini, 1 confezione crackers, 1 bottiglia 
di acqua naturale o frizzante da cl 50

Il menù può subire variazioni, nel rispetto della stagionalità dei prodotti e in 
correlazione con le disponibilità di mercato.
°    In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che il 	
      prodotto potrebbe essere surgelato
o   Provenienti da surgelazione tramite abbattitore di temperatura.
*    Prodotto surgelato e abbattuto all’origine.

 Vegano

Room service Fish-Mania Box  € 41.00

Duetto °Insalata di pescato con ortaggi, pane guttiau e tipico baccalà 
mantecato alla veneta        

Fregola di grano biologico con cozze ,vongole, °gamberi, °calamari, 
°seppiette, °scampi             

Tortino cioccolato fondente con crema pasticcera e biscuit salato
    

Kit posate bio con tovagliolo, olio sale e aceto balsamico monodose,       
1 panino 30 gr, una confezione grissini, 1 confezione crackers,  
1 bottiglia di acqua naturale o frizzante da cl 50

Pizza Box (cartonato biocompostabile)

Focaccia all’olio EVO 	 € 6.00

Focaccia all’olio EVO e pomodoro campagnolo  	 € 7.00

Margherita fior di latte  	   € 9.50 
Pomodoro campagnolo, mozzarella fior di latte, 
olio extra vergine di oliva e basilico

Prosciutto e funghi    	 € 11.50 
Pomodoro campagnolo, mozzarella fior di latte, 
olio extra vergine di oliva, basilico, prosciutto cotto e funghi freschi

Salame dolce   	 € 11.00 
Pomodoro campagnolo, mozzarella fior di latte, 
olio extra vergine di oliva e basilico salamino dolce

Wurstel e patatine   	 € 11.50 
Pomodoro campagnolo, mozzarella fior di latte, 
olio extra vergine di oliva, basilico, wurstel e patatine fritte

Big Green  	 € 10.00 
Pomodorini marinati, basilico, olio extra vergine di oliva, 
zucchine, melanzane, radicchio, peperoni e champignon 

Capricciosa    	 € 13.50 
Pomodoro campagnolo, mozzarella fior di latte, 
olio extra vergine di oliva, basilico, olive nere, carciofi, 
prosciutto cotto, funghi champignon

Acqua e Soft drink

Acqua minerale in Pet- cl. 50	 € 2.50

Acqua minerale in Pet- cl. 100	 € 4.00

Bibite pet 0.50 lt: Coca-Cola, Coca Zero, Fanta, The pesca 
e The limone, Sprite	 € 5.00

Birre in bottiglia

Birra Heineken 33 cl 	 € 6.50

Birra senza glutine 33 cl	 € 7.50

Birra analcolica Heineken 33 cl	 € 7.50

Vini e Bollicine 

Cuvée Prestige Ca’ del Bosco cl 375  -  Franciacorta	 € 30.00

Champagne Pierre Gobillard cl 375  -  Francia	 € 35.00

Soave cantina Bertani cl 375  -  Veneto	 € 14.00

Valpolicella Cantine Bertani cl 375  -  Veneto	 € 15.00

Servizio

•	 Per ogni aggiunta di un ingrediente nelle portate 
	 della nostra carte sarà applicata una maggiorazione di 	 €2,50

•	 Servizio di consegna in camera	 €10.00

Tutta la bontà della nostra cucina in camera! 
Le portate che stai per ordinare saranno consegnate in un box termico,
al fine di preservare al massimo la cottura, in totale sicurezza.
I piatti utilizzati sono realizzati in materiale ecosostenibile.
Una volta terminato il pasto, riponi i piatti nel box e lascialo all’esterno
della camera.

 



Menu Room Service
Service available from 12:30 to 14:30 

(last order) and from 18:30 to 22:30 by contacting ext. 478. 
Price per delivery € 10.00

Food allergies & Intolerances
Dear Guest, 
As provided for in Regulation (EU) No 1169/2011, here is the list of the 14 substances 
identified as the major sources of serious food allergies or intolerances according to the 
EFSA opinion (European Food Safety Authority):
You can check for allergens in each dish on our menu by cross-referring consulting the 
symbols below in the corresponding infographic chart.
Please also note that every precaution is taken to prevent any risk of cross-contami-
nation. However, foods containing allergens, including nuts and gluten, are also used as 
ingredients in our kitchens. 
Please ask a member of staff for guidance on ingredients before ordering. Our staff can 
only offer advice on the 14 most common allergens.
In the case of coeliac disease, we will serve you sealed dishes made by external, 
certified suppliers, which may be reheated in a dedicated microwave oven.

CEREAL
SAINING 
GLUTEN

SOY SESAME

SHELLFISH

MILK SULPHUR
DIOXIDE

EGG

NUTS

LUPINFISH

CELERY

SHELLFISHPEANUT

MUSTARD

The menu may differ, according to seasonal products and availability.
° We inform our customers that if fresh produce is unavailable, 
   then frozen or blast-chilled alternatives may be used.
* Frozen or blast-chilled ingredient.

 Vegan

Room service Vegan Box  € 32.00

°Rice and cold legumes served with seasonal vegetables, toasted 
sunflower seeds and pine nuts, mango and dehydrated papaya

°Soup with seasonal vegetables and garden-grown legumes

Seasonal fruit salad

Organic cutlery kit with napkin, oil, salt and single-serving balsamic 
vinegar, 1 30g bread roll, 1 packet of breadsticks, 1 packet of crackers, 
1 cl 50 bottle of still or sparkling water

Room service Vegetarian Box  € 38.00

Vegetarian pie, royal porcini mushroom sauce   
°Sethi ravioli filled with ricotta and spinach creamed with clarified butter 
and sage      

Dark chocolate cupcake with custard savoury biscuit      

Organic cutlery kit with napkin, single-serving of olive oil, salt and 
balsamic vinegar, 1 30 gr bread roll, 1 packet breadsticks, 1 packet 
crackers,1 cl 50 bottle of still or sparkling water

Room service Kids Box  € 22.00   

Cooked ham with cow’s mozzarella      

°Chicken fillet cutlet cooked in the oven (not fried) 
with French fries   

Italian Cream pudding with chocolate sauce  

Room service Meat Lover Box  € 49.00  

Fresh pappardelle (egg pasta) Cleopatra alla boscaiola, with pancetta, 
champignon mushrooms and °porcini mushrooms      

°Grilled rump steak “scottona” from Italy about 400 gr.  

Roast potatoes with aromatic herbs from our garden

Organic cutlery kit with napkin, single-serving of olive oil, salt and 
balsamic vinegar, 1 bread roll 30 gr, 1 packet breadsticks, 1 packet 
crackers, 1 cl 50 bottle of still or sparkling water

Room service Fish-Mania Box  € 41.00

Duet °Fish salad with vegetables, guttiau bread and typical Veneto-style 
creamy baccalà         

Organic wheat fregola with mussels, clams, °shrimp, °calamari, °baby 
squid, °scampi              

Dark chocolate cake with custard and savoury biscuit    

Organic cutlery kit with napkin, single-serving of olive oil, salt and 
balsamic vinegar, 1 30 gr bread roll, 1 packet of breadsticks, 1 packet of 
crackers, 1 cl 50 bottle of still or sparkling water

Pizza Box (biodegradable cardboard)

EVO olive oil focaccia bread  	 € 6.00

EVO olive oil focaccia bread and field tomatoes   	 € 7.00

Margherita fior di latte  	   € 9.50 
Field tomatoes, fior di latte mozzarella, extra virgin olive oil and basil

Ham & Mushroom    	 € 11.50 
Field tomatoes, fior di latte mozzarella, extra virgin olive oil, 
basil, cooked ham and fresh mushrooms

Sweet salami   	 € 11.00 
Field tomatoes, mozzarella fior di latte,  extra vergin olive oil 
and basil, sweet salami

Hot dog & French fries    	 € 11.50 
Field tomatoes, fior di latte mozzarella, extra virgin olive oil, 
basil, hot dog and French fries

Big Green  	 € 10.00 
Marinated cherry tomatoes, basil, extra virgin olive oil, courgettes, 
aubergines, chicory, peppers and champignons 

Capricciosa    	 € 13.50 
Field tomatoes, fior di latte mozzarella, extra virgin olive oil, 
basil, black olives, artichokes, cooked ham, champignon mushrooms

Water and soft drinks

Mineral water Pet bottle- cl. 50	 € 2.50

Mineral water Pet bottle- cl. 100	 € 4.00

Drink in Pet bottles 0.50 lt, Coca-Cola, Coca Zero, Fanta, 
Peach Tea, Lemon Tea, Sprite	 € 5.00

Bottled beers

Heineken beer 33 cl  	 € 6.50

Gluten-free beer 33 cl	 € 7.50

Alcohol-free Heineken beer 33 cl	 € 7.50

Wines and Bubbly 

Cuvée Prestige Ca’ del Bosco cl 375  -  Franciacorta	 € 30.00

Champagne Pierre Gobillard cl 375  -  Francia	 € 35.00

Soave cantina Bertani cl 375  -  Veneto	 € 14.00

Valpolicella Cantine Bertani cl 375  -  Veneto	 € 15.00

Service

•	 A surcharge of €2.50 will be charged for every 
	 additional ingredient to each dish on our menu. 	 €2,50

•	 Room delivery service	 €10.00

All the goodness of our cuisine in your room! 
The dishes you are about to order will be delivered in a thermal box in order 
to preserve the cooking process in the best possible condition, and in total 
safety. The dishes used are made of eco-friendly material.
Once you have finished your meal, place the dishes in the box and leave it 
outside the room.



Zimmerservice-Menü
Service von 12:30 bis 14:30 Uhr  

(letzte Bestellung) und von 18:30 bis 22:30 Uhr unter der Nummer 478 verfügbar. 
•	 Preis pro Lieferung  € 10.00

ALLERGIEN & UNVERTRÄGLICHKEITEN
Sehr geehrter Gast, 
wie von der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 vorgeschrieben, führen wir in der 
Legende die 14 Zutaten auf, die gemäß Gutachten der EFSA (Europäische Behörde 
für Lebensmittelsicherheit) Hauptursachen von schweren Lebensmittelallergien und 
-unverträglichkeiten sind.
Wir möchten Sie außerdem darüber informieren, dass trotz aller Vorsichtsmaßnahmen 
zur Vermeidung von Kreuzkontaminationen in unseren Küchen allergieauslösende 
Lebensmittel, einschließlich Nüssen und Gluten, verwendet werden. 
Bitte fragen Sie vor der Bestellung einen Mitarbeiter nach Informationen zu den Zutaten. 
Unsere Mitarbeiter können nur zu den 14 häufigsten Allergenen Ratschläge geben.
Schließlich besteht die Möglichkeit, bei Zöliakie versiegelte Gerichte von 
zertifizierten externen Anbietern zu bestellen, die in einem speziellen 
Mikrowellenherd zubereitet werden.

Zimmerservice Vegan Box  € 32,00

Kalter Reis und Hülsenfrüchte bester Qualität in einer Komposition mit 
Gemüse der Saison, gerösteten Sonnenblumen- und Pinienkernen, Mango 
und dehydriertem Papaya

°Suppe mit Gemüse und Hülsenfrüchten der Saison

Obstsalat der Saison

Bio-Besteck mit Serviette, einer Portion Öl, Salz und Balsamico-Essig, 
1 Brötchen 30 g, 1 Päckchen Grissini, 1 Päckchen Cracker, 1 Flasche stilles 
oder kohlensäurehaltiges Wasser 50 cl

Zimmerservice Vegetarian Box  € 38,00

Vegetarisches Tarte in Steinpilz-Sauce  
°Ravioli Sethi gefüllt mit Ricotta-Käse und Spinat in geklärter Salbei-
Butter      

Zartbitterschokoladenkuchen mit Konditorcreme und gesalzenem Biscuit  
    

Bio-Besteck mit Serviette, einer Portion Öl, Salz und Balsamico-Essig, 
1 Brötchen 30 g, 1 Päckchen Grissini, 1 Päckchen Cracker, 1 Flasche stilles 
oder kohlensäurehaltiges Wasser 50 cl

Zimmerservice Kids Box  € 22,00   

Kochschinken mit Kuhmilch-Mozzarella    

° Hähnchen-Schnitzel aus dem Ofen (nicht frittiert!) 
mit Pommes Frites      

Panna Cotta mit Schokoladensauce 

Zimmerservice Meat Lover Box  € 49,00  

Pappardelle Cleopatra aus frischen Eiernudeln nach Holzfällerart mit 
Bauchspeck, Champignons und Steinpilzen     

Gegrilltes Rumpsteak vom italienischen Scottona-Rind (ca. 400 gr)  

Bratkartoffeln mit Kräutern aus unserem Garten

Bio-Besteck mit Serviette, einer Portion Öl, Salz und Balsamico-Essig, 
1 Brötchen 30 g, 1 Päckchen Grissini, 1 Päckchen Cracker, 1 Flasche stilles 
oder kohlensäurehaltiges Wasser 50 cl

Das Menü kann in Übereinstimmung mit der Saisonalität der Produkte und in 
Korrelation mit der Verfügbarkeit auf dem Markt variieren.
°    Sollten keine frischen Produkte vorhanden sein, informieren wir unsere  
      Kunden, dass das Produkt gegebenenfalls tiefgekühlt oder mit einem  
      Schnellkühler gefroren worden sein könnte.
*    Tiefgekühltes und von Ursprung an gefrorenes Produkt.

 Vegan

Zimmerservice Fish-Mania Box  € 41,00

Fischsalat-Duett mit Gemüse, sardischem Knäckebrot „pane guttiau“ und 
typisch venezianischem Stockfischpüree        

Biologische Fregola mit Miesmuscheln, Venusmuscheln, °Garnelen, 
°Tintenfisch, °Scampi             

Zartbitterschokoladenkuchen mit Konditorcreme und gesalzenem Biscuit 
    

Bio-Besteck mit Serviette, einer Portion Öl, Salz und Balsamico-Essig, 
1 Brötchen 30 g, 1 Päckchen Grissini, 1 Päckchen Cracker, 1 Flasche stilles 
oder kohlensäurehaltiges Wasser 50 cl

Pizza Box (biologisch abbaubarer Karton)

Focaccia mit nativem Olivenöl extra 	 € 6.00

Focaccia mit nativem Olivenöl extra und Feldtomaten  	 € 7.00

Margherita fior di latte  	   € 9.50 
Feldtomaten, Mozzarella Fior di Latte, natives Olivenöl extra 
und Basilikum

Schinken und Pilze     	 € 11.50 
Feldtomaten, Mozzarella Fior di Latte, natives Olivenöl extra, 
Basilikum, Kochschinken und frische Pilze

Süße Salami   	 € 11.00 
Feldtomaten, Mozzarella Fior di Latte, natives Olivenöl extra 
und Basilikum, süße Salami

Würstchen und Pommes Frites   	 € 11.50 
Feldtomaten, Mozzarella Fior di Latte, natives Olivenöl extra, 
Basilikum, Würstchen und Pommes Frites

Big Green  	 € 10.00 
Marinierte Cocktailtomaten, Basilikum, natives Olivenöl extra, 
Zucchini, Aubergine, Radicchio, Paprika und Champignons  

Capricciosa    	 € 13.50 
Feldtomaten, Mozzarella Fior di Latte, natives Olivenöl extra, 
Basilikum, schwarze Oliven, Artischocken, Kochschinken, Champignons

Wasser und Soft-Drinks

Mineralwasser in PET-Flasche - cl. 50	 € 2.50

Mineralwasser in PET-Flasche - cl. 100	 € 4.00

Getränke in PET-Flasche 0,50 l Coca-Cola, Coca Zero, Fanta, 
Eistee Pfirsich oder Zitrone, Sprite	 € 5.00

Flaschenbiere

Heineken Bier 33 cl 	 € 6.50

Glutenfreies Bier 33 cl	 € 7.50

Heineken alkoholfreies Bier 33 cl	 € 7.50

Weine und Perlweine 

Cuvée Prestige Ca’ del Bosco cl 375  -  Franciacorta	 € 30.00

Champagne Pierre Gobillard cl 375  -  Frankreich	 € 35.00	
Soave cantina Bertani cl 375  -  Veneto	 € 14.00

Valpolicella Cantine Bertani cl 375  -  Veneto	 € 15.00

Service

•	 Für jede Zutat, die Sie zu den Gerichten unserer Karte 
	 hinzufügen möchten, wird ein Zuschlag von 2,50 € erhoben. 	

•	 Kosten für die Lieferung ins Zimmer	 €10.00

Die Köstlichkeiten unserer Küche im Zimmer! 
Die Gerichte, die Sie bestellen möchten, werden in einer Thermobox geliefert, 
damit ihr Zustand völlig sicher bestmöglich erhalten bleibt. Die verwendeten 
Teller bestehen aus umweltfreundlichem Material.
Stellen Sie nach der Mahlzeit die Teller in die Box zurück und lassen Sie sie vor 
dem Zimmer.

SENF

SCHALENTIERLUPINE

SESAM

GLUTEN

SCHALENTIER

EI ERDNUSSFISCH

SELLERIE SCHWEFELDIOXIDNUSS

SOJA

MILCH

 


