
Caffetteria
Caffè espresso  € 2,00 
Caffè corretto  € 3,00
Caffè Americano  € 2,00
Caffè marocchino   € 2,50
Caffè decaffeinato  € 1,80
Caffè d’orzo   € 1,80
Cappuccino   € 3,00
Cappuccino decaffeinato   € 3,00
Latte in bicchiere   € 3,00
Latte macchiato   € 3,50
Crema di caffè espresso   € 6,00     
Cremoso allo yogurt   € 6,00     

Piccola Pasticceria

Donut assortiti   € 4,00 
Waffel   € 4,50 

Bibite
Bibite alla spina  € 4,00
Succhi di frutta assortiti   € 3,80
Spremuta d’arancia   € 4,50 
Redbull   € 4,00
Acqua Minerale - cl. 50  € 2,50
Acqua Minerale - cl. 100  € 4,00

Smoothies, granite & frutta
Fragola e banana  € 6,00
Mango Ananas Kiwi e Mela  € 6,00 
Mango e Lampone  € 6,00
Banana Ribes Mirtillo e Ciliegia  € 6,00
Granite assoritite  € 3,50
Macedonia frutta   € 3,00
Anguria  € 3,00

Birre alla spina
Birra alla spina Heineken  € 6,00

Aperitivi Analcolici
I classici: Crodino, Sanbittèr, Gingerino  € 5,50

Spritz che passione!   
Campari spritz  € 7,00
Aperol spritz  € 7,00
Hugo spritz (lime, menta e sambuco)  € 7,00

Classici 
Campari Soda  € 6,00 

Long Drink  € 10,00
Gin Tonic base, Gin Lemon, 
Vodka Tonic, Vodka Lemon, Campari Orange
Rum Cola, Whisky Cola, 
Long Island Iced Tea
Capiroska alla fragola, Caipirinha
 
Mojiteria    € 12,00
Classic Mojito, Strawberry Mojito

Amari e liquori - cl.4  € 6,00
La nostra selezione di amari  
Montenegro, Amaro del Capo, Jagermeister,  
Limoncino, Mirto, Anima nera, Sambuca

Grappe - cl.4
Sarpa - Poli  € 7,50

Gelati      
Mantecati - 1 palline  € 2,50
Mantecati - 2 palline  € 4,00
Mantecati - 3 palline  € 6,00

Primi Piatti senza glutine

Risotto all’amarone   € 13,50 
 
Risotto ai porcini   € 13,50 
Parmigiana di melanzane   € 12,50 
Pennette al pomodoro  € 12,00 
Lasagne al ragù  € 13,50 
Fusilli di tef con melanzane e tofu  € 12,50       

       

Secondi Piatti

Filetto di branzino alla mediterranea  € 14,50       
        

BLUE  LAGOON 
Vini Bollicine 
Bellebolle Brut Rosè Cantine Monteci Veneto € 6,00 € 24,00
Prosecco Trimati Veneto € 6,50 € 29,00
Cuvée Prestige Ca’ del Bosco Franciacorta € 9,50 € 65,00
Champagne Pierre Gobillard Francia € 13,00 € 78,00
  
Vini Bianchi Fermi    
Chardonnay Allegrini Corte Giara  Veneto € 6,00 € 24,00
Naso Matto Igt Ottella Veneto € 6,50 € 29,00

Vini Rossi Fermi    
Merlot Corvina Igt Allegrini Corte Giara  Veneto € 6,00 € 24,00
Ripasso della Valpolicella Cantine Bertani Veneto € 7,00 € 35,00

Arrosto di tacchino con patate   € 13,50 
         

Straccetti di pollo al curry   € 13,50      
con broccoletti       
 Cotoletta di pollo con patate fritte  € 15,50        

  
Snack veloci

Insalatona Blue Lagoon   € 13,00 
(Insalata, misticanze miste, carote, pomodori, carpaccio di 
funghi champignon, mozzarella, tonno e mais) 
 
Hot dog   € 6,00       
(würstel - salse a parte)

Super Toast   € 6,00       
(prosciutto cotto selezionato, formaggio)

Patate fritte  € 6,00      

Focaccia mediterranea alla caprese  € 7,50       
(pomodoro mozzarella vaccina pugliese, origano) 

Rustichello con Prosciutto crudo di   € 7,50 
Parma, formaggio spalmabile e insalata   
 
 Nuvola di pinsa super lievitata

Pinsa salsa pomodoro e mozzarella   € 7,50 
fior di latte      

Pinsa salsa pomodoro e mozzarella   € 8,50 
fior di latte, prosciutto cotto e funghi  

Pinsa, mozzarella fior di latte,   € 9,50 
pomodorini, prosciutto crudo e grana scaglie 

Il menù può subire variazioni, nel rispetto della stagionalità dei prodotti
e in correlazione con le disponibilità di mercato.
° In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela 
che il prodotto potrebbe essere surgelato o provenienti da surgelazione 
tramite abbattitore di temperatura.
* Prodotto surgelato e abbattuto all’origine.

Puoi consultare il menu
anche qui!

ALLERGIE & INTOLLERANZE 

Gentile ospite, come dettato dal Regolamento (UE) n.1169/2011, 
riportiamo l’elenco delle 14 sostanze che risultano essere le 
principali fonti di allergie o intolleranze alimentari gravi  in base al 
parere dell’EFSA (Autorità Europea per la Sicurezza Alimentare).
Può verificare gli allergeni contenuti in ogni portata del nostro 
menu riconoscendo i simboli qui di sopra riportati nell’infografia 
la relativa spiegazione.

ARACHIDIPESCEUOVACROSTACEICEREALI 
CONTENENTI 

GLUTINE

SENAPESEDANO

FRUTTA A 
GUSCIO

LATTESOIA

MOLLUSCHI

LUPINO

SEMI DI 
SESAMO

ANIDRIDE 
SOLFOROSA

10 cl.

ALLERGIE & INTOLLERANZE 
Caro ospite, ti informiamo che, sebbene venga presa ogni precauzione per prevenire la contaminazione crociata, nelle nostre cucine 
vengono manipolati alimenti contenenti allergeni, tra cui noci e glutine.  Ti preghiamo di rivolgerti a un membro dello staff per ricevere 
indicazioni sugli ingredienti prima di ordinare. Il nostro personale è in grado di offrire consigli unicamente sui 14 comuni allergeni.

 
 

 

VEGANO

 
 


