
Cafeteria
Espresso  € 2.00
Espresso mit Schuss  € 3.00
Amerikanischer Kaffee  € 2.50
Caffè Marocchino  
(Espresso mit Milchschaum und Schokolade)  € 2.50 
Doppelter Espresso  € 3.60                                                   
Doppelter Espresso Macchiato   € 3.60                                                                             
Cappuccino   € 3.00 
Soja-Cappuccino   € 3.00 
Glas Milch   € 3.00 
Latte Macchiato   € 3.50 
Espresso-Creme         € 6.00    
Joghurt-Creme    € 6.00

Getränke
Getränke vom Fass  € 4.00
Verschiedene Fruchtsäfte   € 4.00
Frisch gepresster Orangensaft   € 4.50
Redbull  € 5.00
Mineralwasser - cl. 50  € 2.50
Mineralwasser - cl. 100  € 4.00

Smoothies, Granite, & Obst 
Frucht-Smoothies  € 6.00
Verschiedene Granite  € 3.50
Obstsalat  € 3.00
Wassermelone  € 3.00

Bier vom Fass
Fassbier Heineken    € 6.00

Alkoholfreie Aperitifs
Die Klassiker:
Crodino, Sanbittèr, Gingerino   € 5.50
 
Spritz - Welch eine leidenschaft!  
Campari spritz  € 7.00
Aperol spritz  € 7.00
Hugo spritz 
(Limette, Minze und Holunderbeerensirup)  € 7.00

Die Klassiker
Campari Soda  € 6.00 

Long Drinks   € 10.00
Basic Gin Tonic, Gin Lemon, Vodka Tonic, 
Vodka Lemon, Rum Cola, Whisky Cola, Erdbeer-Caipiroska,
Caipiroska, Caipirinha

Mojiteria   € 12.00
Classic Mojito, Strawberry Mojito

Magenbitter und Liköre - 4 CL
Unsere Auswahl an Bitterlikören  € 6.00
Montenegro, Amaro del capo, Jagermeister, 
Limoncino, Mirto, Anima nera, Sambuca. 

Grappa - 4CL
Sarpa - Poli  € 7.50

Ice-creams        
Softeis - 1 Kugel  € 2.50
Softeis - 2 Kugeln  € 4.00
Softeis - 3 Kugeln  € 6.00

*Glutenfreie erste gänge
Pennette mit Tomatensauce     € 12,00

  
Lasagne mit Fleischsauce    € 13,50
  
Steinpilz-Risotto   € 13,50

  
Auberginenauflauf	 	 €	13,50

        
       
*ZWEITE GÄNGE 
Mediterranes	Wolfsbarschfilet		 	 €	14,50						 
 

Rinderschmorbraten in Barolo mit Polenta    
   € 14,50   

Hähnchen auf Jäger-Art mit Kartoffeln  
   € 14,50 

Oktopus-Eintopf mit Basmati-Reis   € 14,50          
 

Hühnerschnitzel mit Pommes Frites   € 14,50          

Schnelle Snacks 

Salatteller Blue Lagoon  € 13.00 
(Salat, gemischter Salat, Karotten, Tomaten, 
Mozzarella, Thunfisch und Mais)  

Hot Dog (Würstel - Saucen separat)  € 6.00 

Super-Toast  € 6.00  
(Ausgewählter gekochter Schinken, Käse)  
*Mediterrane Focaccia auf Caprese-Art  € 7.50   
(Apulischer Kuhmozzarella-Tomaten-Oregano) 

 
*Baguette   € 7.50
(Parmaschinken, Streichkäse und Salat)   

°BLUE LAGOON POKE  € 16,00
(Reis, Avocado, Edamame-Soja, konfitierter Lachs, 
Sesam, Mango, Wakame) 

 
BLUE LAGOON POKE - VEGAN   € 14,00 
(Reis, Avocado, Edamame-Soja, *vegane Häppchen, 
Sesam, Mango, Wakamee) 

   

Superweiches pinsa-brötchen

Pinsa mit Tomatensauce und   € 8,50
Mozzarella Fior di Latte

     

Pinsa mit Tomatensauce und   € 9,50
Mozzarella Fior di Latte, 
gekochtem Schinken und Pilzen  

  

Pinsa mit Mozzarella Fior di Latte,   € 10,50
Cocktailtomaten, Rohschinken 
und Parmesanspänen 

   

° Sollten keine frischen Produkte vorhanden sein, informieren 
wir unsere Kunden, dass das Produkt gegebenenfalls tiefgekühlt 
oder mit einem Schnellkühler gefroren worden sein könnte..

*Tiefgekühltes und von Ursprung an gefrorenes Produkt.

Sie können sich beraten lassen 
die Speisekarte hier!

Weine 
Perlweine 
Bellebolle Brut Rosè Cantine Monteci Veneto € 6,00 € 24,00
Prosecco Trimati Veneto € 6,50 € 29,00
Cuvée Prestige Ca’ del Bosco Franciacorta € 9,50 € 65,00
Champagne Pierre Gobillard Frankreich € 13,00 € 78,00
  
Stille Weißweine   
Chardonnay Allegrini Corte Giara  Veneto € 6,00 € 24,00

Stille Rotweine   
Merlot Corvina IGT Allegrini Corte Giara   Veneto € 6,00 € 24,00
Ripasso della Valpolicella Cantine Bertani Veneto € 7,00 € 35,00

10 cl.

ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN
Lieber Gast, wir möchten Sie darüber informieren, dass trotz aller Vorsichtsmaßnahmen zur Vermeidung von 
Kreuzkontaminationen in unseren Küchen mit allergieauslösenden Lebensmitteln, einschließlich Nüssen und Gluten, 
umgegangen wird. Bitte fragen Sie vor der Bestellung einen Mitarbeiter nach Informationen zu den Zutaten. Unsere 
Mitarbeiter können nur zu den 14 häufigsten Allergenen Ratschläge geben.BLUE  LAGOON 

ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN
Sehr geehrter Gast! Wie von der EU-Verordnung Nr. 
1169/2011 vorgeschrieben, führen wir die Liste der 14 
Zutaten auf, die nach Meinung der EFSA (Europäische 
Behörde für Lebensmittelsicherheit) Hauptursachen von 
schweren Lebensmittelallergien und -unverträglichkeiten sind:
Sie können die Allergene, die in jedem Gericht unserer 
Speisekarte enthalten sind, anhand der Symbole einsehen, die in 
der Informationsgrafik mit entsprechender Erklärung erscheinen.

SELLERIE

SESAM

FISCH VEGAN

EI

ERDNUSSGLUTEN

SOJA

SCHALENTIER SCHALENTIER

LUPINE

SCHWEFELDIOXID NUSS

SENF

MILCH



Cafeterie
Café expresso  € 2,00 
Café arrosé  € 3,00
Café américain  € 2,50
Café marocchino   € 2,50
Café double  € 3,60    
Café double au lait   € 3,60
Cappuccino   € 3,00
Cappuccino de soja   € 3,00             
Verre de lait   € 3,00
Lait au café    € 3,50
Crème de café expresso     € 6,00     
Yaourt crémeux    € 6,00     

Boissons 
Boissons à la pression  € 4,00
Assortiment de jus de fruits   € 4,00
Jus d’orange frais   € 5,00 
Redbull   € 5,00
Eau minérale - 50 cl  € 2,50
Eau minérale - 100 cl  € 4,00

Smoothies, sorbets et fruits 
Smoothies aux fruits  € 6,00
Sorbets assortis  € 3,50
Salade de fruits   € 3,00
Pastèque   € 3,00

Bieres a la pression
Bière pression Heineken   € 6,00

Aperitifs sans alcool
Les classiques: 
Crodino, Sanbitter, Gingerino,   € 5,50

Spritz quelle passion !   
Campari spritz  € 7,00
Aperol spritz  € 7,00
Hugo spritz (citron vert, menthe et sureau) € 7,00

Les classiques 
Campari Soda  € 6,00 

Long Drink  € 10,00
Gin Tonic base, Gin Lemon, Vodka Tonic, Vodka Lemon,
Rhum Cola, Whisky Cola, Caipiroska à la fraise
Caipiroska, Caipirinha

Mojiteria    € 12,00
Mojito classique, Mojito à la fraise

Digestifs et liqueurs - 4 CL  € 6,00
Notre sélection de digestifs  
Montenegro, Amaro del capo, Jagermeister, 
Limoncino, Mirto, Anima nera, Sambuca.

Grappa - 4 CL
Sarpa - Poli  € 7,50

Gelati           
Crémeuses - 1 boule  € 2,50
Crémeuses - 2 boules  € 4,00
Crémeuses - 3 boules  € 5,50

*Premiers plats sans gluten

Pennette à la sauce tomate      € 12,50 

Lasagnes à la sauce à la viande   € 13,50
   

Risotto aux cèpes    € 13,50

Aubergine parmigiana    € 13,50
  

*Plats principaux 

Filet de bar méditerranéen   € 14,50       
 

Bœuf braisé au vin Barolo avec polenta € 14,50
 

Poulet alla cacciatora avec pommes 
de terre       € 14,50  

Ragoût de petits calamars avec riz 
basmati       € 14,50

Escalope de poulet avec frites  € 14,50
  

Vins 
Petites bulles 
Bellebolle Brut Rosé Cantine Monteci Vénétie € 6,00 € 24,00
Prosecco Trimati Vénétie € 6,50 € 29,00
Cuvée Prestige Ca’ del Bosco Franciacorta € 9,50 € 65,00
Champagne Pierre Gobillard France € 13,00 € 78,00
  
Vins blancs tranquilles    
Chardonnay Allegrini Corte Giara Vénéti € 6,00 € 24,00

Vins rouges tranquilles   
Merlot Corvina Igt Allegrini Corte Giara  Vénétie € 6,00 € 24,00
Recioto della Valpolicella Cantine Bertani Vénétie € 7,00 € 35,00

  
Snacks rapides 
Grande salade blue lagon   € 13,00 
(Salade, mélange d’herbes, carottes, tomates, 
mozzarella, thon et maïs)  
 
Hot dog   € 6,00       
(saucisse de francfort - sauces non comprises) 

Super Toast    € 6,00       
(jambon cuit sélectionné, fromage) 

*Focaccia méditerranéenne   € 7,50      
à la mode de Capri                                               
(tomates, mozzarella de vache des Pouilles, origan) 

*Baguette   € 7,50       
(Baguette au jambon cru de Parme, fromage 
à tartiner et salade)   
 
°POKE BLUE LAGON  € 16,00
(riz, avocat, soja edamame, saumon confit, 
graines de sésame, mangue, wakame) 

     
POKE BLUE LAGOON VÉGÉTALIEN  € 14,00 
(riz, avocat, soja edamame, *bouchées végétaliennes, 
graines de sésame, mangue, wakame)

  

Nuage de pinsa leger
Pinsa sauce tomate et mozzarella   € 8,50
fior	di	latte	 

       

Pinsa sauce tomate, mozzarella   € 9,50
fior	di	latte,	jambon	cuit	et	champignons	  

  
Pinsa	mozzarella	fior	di	latte,		 	 €	10,50
tomates cerises, jambon cru 
et éclats de grana 

   

Le menu peut subir des variations, dans le respect de la saison
des produits et en relation avec la disponibilité du marché.

° En l’absence de produit frais, le produit pourrait être congelé ou issu de 
la congélation par un réducteur de température.

*Produit surgelé et réfrigéré à l’origine. Vous pouvez consulter
le menu Ici aussi!

10 cl.

ALLERGIES ET INTOLÉRANCES ALIMENTAIRES  
Cher hôte, nous tenons à vous informer que bien que toutes les précautions soient prises pour éviter la contamination croisée,
des aliments contenant des allergènes, notamment des noix et du gluten, sont manipulés dans nos cuisines. 
Veuillez vous adresser à un membre de l’équipe pour avoir des indications sur les ingrédients avant de commander.
Notre personnel est en mesure de vous offrir des conseils uniquement sur les 14 allergènes majeursBLUE  LAGOON 

ALLERGIES ET INTOLÉRANCES  

Cher hôte, conformément au règlement (UE) n° 1169/2011, nous 
dressons la liste des 14 substances qui, de l’avis de l’EFSA (Autorité 
Européenne de sécurité des aliments), sont les principales sources 
d’allergies ou d’intolérances alimentaires graves: Vous pouvez 
vérifier les allergènes contenus dans chaque plat de notre menu 
d’après les symboles ci-dessous dans les infographies avec leur 
explication.
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